Osrodek Pomocy Spotecznej

42-440 Ogrodzieniec * ul. Plac Wolnosci 42 * tel. 32 67-33-526
e-mail: ops@ogrodzieniec.pl
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5.
1) Przedmiotem zamdwienia jest przygotowanie oraz dostawa positkéw dla uczestnikow Dziennego

ZAPROSZENIE DO ZE.OZENIA OFERT CENOWYCH

. Zamawiajacy: Osrodek Pomocy Spotecznej w Ogrodziencu
Plac Wolnosci 42, 42-440 Ogrodzieniec
. Przedmiot zaméwienia: Przygotowanie oraz dostawa gorgcych positkéw dla uczestnikow

Dziennego Domu Senior+ w Ogrodzieficu z siedziba: ul. Kosciuszki 69, 42-440 Ogrodzieniec oraz
Dziennego Domu Senior+ w Mokrusie z siedziba: Mokrus, ul. Debowa 14

. Termin realizacji zaméwienia: od 02 stycznia 2023 r. do 29 grudnia 2023 .
. Kryteria oceny ofert: cena jest jedynym kryterium oceny ofert. Cene oferty nalezy podaé

w ztotych polskich — cyfrowo i stownie wraz ze wszystkimi sktadnikami wplywajgcymi na
ostateczng cen¢ uwzgledniajgc podatek VAT. Podana cena jest ceng ostateczng zawierajgca
wszystkie dodatkowe koszty zwigzane z realizacjg ustugi.

Inne istotne warunki zamowienia:

Domu Senior+ w Ogrodzieficu oraz Dziennego Domu Senior+ w Mokrusie poprzez
przygotowanie i dostawe goracych positkow pie¢ razy w tygodniu (od poniedziatku do pigtku z
wylgczeniem dni ustawowo wolnych od pracy) w okresie od stycznia 2023 r. do grudnia 2023 r.
na godzing 12.00 w Mokrusie oraz na godzing 12.30 w Ogrodziencu w ilosci wskazanej przez
Odbiorce telefonicznie do godziny 14.00 w dniu poprzedzajgcym dostawe positkéw na dzien
nastepny.

W wyjatkowych sytuacjach, za zgoda i/lub na wniosek Zamawiajacego dostawa positkéw moze
odbywa¢ si¢ w innych godzinach po uprzednim uzgodnieniu z wykonawcg. Maksymalna ilo§é
przygotowanych positkéw w okresie trwania umowy: okoto 7500.

2) Posifki, o ktorych mowa w pkt 1, winny by¢ skomponowane w nastgpujgcych proporcjach:

- 3 x w tygodniu - danie migsne,
- 1 x w tygodniu danie rybne,
- 1 x w tygodniu - danie bezmigsne,

3) Obiad powinien by¢ przygotowany zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, ze szczegdlnym

uwzglednieniem zasad dobrej praktyki higienicznej, przestrzegania norm na skladniki pokarmowe
i produkty spozywcze okre§lone przez Instytut Zywienia i Zywnoéci oraz skladaé sie
kazdorazowo z:

- zupy z wktadkg miesng lub

- drugiego dania — wielosktadnikowego,

- kompotu

4) Wykonawca winien komponowa¢ jadtospisy, w sposéb zapewniajgcy zachowanie kalorycznosci

obiadéw z zastrzezeniem, ze warto$¢ kaloryczna obiadu powinna by¢ zgodna z normami
obiadowymi oraz powinna uwzglednia¢ racj¢ pokarmowsg dla 0s6b powyzej 60 roku zycia, przy
zachowaniu nastepujacej gramatury zestawu obiadowego:

a) danie miesne:

- zupa + wkladka miesna na osobg + $wieze pieczywo (min. 2 kromki) na osobe lub
- migso,

-ziemniaki, kasza, ryz, makaron,

-suréwka lub gotowane jarzyny,

- kompot.

b) danie rybne: -



- ryba (filet),

-ziemniaki, ryz,

-surowka lub gotowane jarzyny,
-kompot.

¢) danie bezmiesne:

- danie bezmigsne np. pierogi z nadzieniem, nalesniki, krokiety, kluski, placki ziemniaczane,
- kompot.

5) Dostarczane obiady musza posiada¢ odpowiednig temperature t;.

- zupa — co najmniej 75°C,
- drugie danie — co najmniej 65 °C,
- zimne napoje (kompot) od 0 do 4°C.

6)Wykonawca zobowigzany jest z tygodniowym wyprzedzeniem przedlozyé pracownikowi
Dziennego Domu Senior+ w Ogrodziencu i pracownikowi Dziennego Domu Senior+
w Mokrusie do uzgodnienia miesigczny jadtospis, ktéry bedzie zawierat informacje o sktadzie
potraw z wyszczegllnieniem alergenéw. Zmiana miesigcznego jadtospisu jest mozliwa wytacznie
za zgodg pracownika Dziennego Domu Senior+ w Ogrodzienicu.

7)Wykonawca zobowigzany jest do dostarczania obiadéw przygotowywanych ze $wiezych
produktow, z wykorzystaniem warzyw i owocow sezonowych. Zakazane jest wykorzystywanie do
przygotowywania obiadow, obiadéw lub elementéw obiadéw z dnia poprzedniego.

8) Wykonawca zobowigzany jest do dostarczania obiadéw we wiasnych termosach przeznaczonych
tylko do tego celu. Termosy musza by¢ nieuszkodzone, szczelnie zamkniete zapewniajace
utrzymanie wlasciwej jakosci i temperatury potraw, kazdorazowo myte i dezynfekowane. Nie
dopuszcza sig dostarczania potraw w pojemnikach po innych produktach.

9) Jadlospis powinien by¢ urozmaicony, taki sam rodzaj potrawy nie moze powtarza¢ sie w tym
samym tygodniu.

10)W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzen, Wykonawca zobowigzany jest
zapewni¢ positki o nie gorszej jakosci na swoj wlasny koszt z innych zrédet.

11)Obiady nie moga by¢ wykonane z produktow typu instant (np. zupy w proszku, sosy, itp.) oraz
produktdéw gotowych (np. mrozone pierogi itp.). Nie dopuszcza si¢ podawania dan barowych typu
paréwki, hamburgery, zapiekanki, frytki itp.

12)Dzienny Dom Senior+ w Ogrodzieficu oraz Dzienny Dom Senior+ w Mokrusie, do ktorego
dostarczane beda obiady posiada wlasng zastawe stolows.

13)Wymagana jest kalkulacja jednego positku brutto - wraz z transportem.

14)Odbiorca nie dopuszcza zmiany ceny zakupu w trakcie trwania umowy.

15)Wspo6lny Stownik Zamdwien:

Kod CPV: 55321000-6 - ustugi przygotowywania positkéw
55520000-1 - ustugi dostarczania positkow

16)Data wystawienia faktury za miesigczng realizacj¢ zaméwienia — ostatni dziefi miesiaca,
w ktorym realizowane jest zamdwienie.

17) Zaptata za Swiadczone ustugi nastepowaé bedzie przelewem bankowym w cyklach miesiecznych,
po wykonaniu ustugi i wystawieniu faktury przez Wykonawce i dostarczeniu jej do Odbiorcy do
5 dnia nastgpnego miesigca. Termin platnosci w ciagu 14 dni od daty wptywu poprawnie
wystawionej faktury do siedziby Odbiorcy, na rachunek bankowy Wykonawcy wskazany
kazdorazowo na fakturze.

6. Sposéb przygotowania oferty:

1)Oferte sporzadzi¢ nalezy na zatgczonym druku ,Formularz ofertowy” (zalacznik nr 1 do
niniejszego zapytania).

2) Zapozna¢ sig z klauzulg informacyjna (zatgcznik nr 2 do niniejszego zapytania).

3) Oferte sporzadzi¢ nalezy w jezyku polskim.

4) Oferta winna zawiera¢ aktualny odpis z wasciwego rejestru albo aktualne zaswiadczenie o wpisie
do ewidencji dziatalnosci gospodarczej lub inny dokument uprawniajacy do prowadzenia



dziafalnosci w zakresie przedmiotu zaméwienia (kopia poswiadczona przez Wykonawce za
zgodnos¢ z oryginatem).

5) Oferta powinna by¢ podpisana przez osobe upowazniong do skladania o§wiadczen woli w zakresie
praw i obowigzkéw majatkowych Wykonawcy, wymieniona w aktualnym dokumencie rejestracji
firmy lub innym dokumencie, z ktérego uprawnienie to wynika i zlozona w zamknietej
nieprzejrzystej kopercie.

6) W przypadku sktadania oferty w siedzibie Zamawiajgcego lub pocztg - na kopercie nalezy umiescié
napis: ,,Zapytanie ofertowe na dostaw¢ goracych positkéw dla uczestnikow Dziennego Domu
Senior+ w Ogrodzieiicu oraz Dziennego domu Senior+ w Mokrusie - ogloszenie
OPS-ZP.23.7.2022

7. Miejsce zlozenia oferty:
Osrodek Pomocy Spotecznej w Ogrodziencu, Plac Wolnosci 42, 42-440 Ogrodzieniec
Oferte mozna zlozy¢ osobiscie w siedzibie Zamawiajgcego lub poczty.

8.Termin zlozenia oferty:
Oferte nalezy ztozy¢ do 19.12.2022r. do godz. 09.00.

Odbiorca zastrzega sobie prawo do swobodnego wyboru oferty oraz odstgpienia od wyboru oferty,
bez podania przyczyny i ponoszenia jakichkolwiek skutkéw prawnych i finansowych.

Ogrodzieniec, dnia 09.12.2022 r.




